
ה  - קולינריה תוצרת שפלת יהודה - שף עמוס חיון ידָ רוּבִּ

גאים להיות במה לתוצרת המקומית של החקלאים, עובדי כפיים, משקים וחוות שפועלים סביבנו. תוצרת
שמהווה את יסודות המטבח שלנו והיא השראה גדולה וחלק בלתי נפרד מהתפריט. שותפים: יוכי אספרגוס-
ירקות ופירות מחקלאות ישראלית (גן שורק ורמות מאיר) | משק ארקין- תפוזים ורימונים (מזכרת בתיה) |

מחלבת עברי- גבינות בעבודת יד (עזריה) | קרן טיבי- יצרנית כלי קרמיקה (כפר ביל"ו) | משק דותן-
גבינות בעבודת יד (כפר שמואל) | אננס כפר ביל"ו- משק לגידול אננס (כפר ביל"ו) | תבליני דהן- תבלינים

בטחינה מקומית (שוק רחובות) | משק פנקס- שמן זית (כרמי יוסף) | משק לין

חציל | 54
קרם תרד גאורגי, אגוזים, רימונים, גבינת פטה ,שומשום

שחור ושמן זית

קבב דייגים על לחוח | 74
רומסקו,פלפל ובצל כבוש, כוסברה ואיולי עשבים

לחם מחמצת פרא | 32
שמן זית משק פנקס, טחינה גולמית וסלסה עגבניה.

פילה בס | 158
קרם גזר טוניסאי, פריקי, קישוא בלאדי ויוגורט חם

ניוקי עננים | 78
קרם תירס גילי, תירס קלוי, אבקת שערות תירס ופרמזן 

גוזלאמה | 52
מאפה עלי מנגולד, גבינות מקומיות, מטבוחה ולימון

צלחת חריפים | 28
סחוג ירוקים והל, פלפל חריף קלוי וצ'ילי מותסס

סלט ירוקים | 62
חסה לאליק, שעועית ירוקה, צנונית, ענבים ירוקים,

וינגרט שרי וברי פחם

אלול | תשפ"ו

לביבות קישואים | 54
לביבות קישוא בלאדי ולאבנה וסומק

סביצ’ה אינטיאס | 72
סלסלת פלפלים, בצל סגול, לאבנה וטוויל כוסמין

דניס שלם אפוי | 165 
תפוח אדמה ספרדי וצ’ימיצורי עשבים

ברמונדי צרוב | 156
פירה חלבי, חסה ליטל ג’ים צרובה וטוויל פרמזן.

קפלטי תום בעבודת יד | 82
צ’אטני פלפלים ומשמשים, תרד, שעועית ירוקה

ופרמז’ן

סשימי אינטיאס | 76 
פונזו הדרים, פסיפלורה, סברס, שמן זית ומלח ים

פאטייר | 37
מאפה במילוי תרד, זעתר, גרגירי חומוס ובצל

מוגש עם רומסקו ספרדי

טונה בקונפי תבלינים | 76
 ברוסקטה, גרמולטה וקרם גזר טוניסאי

טרטר טונה אדומה | 54
ברוסקטה בריוש, קאוויר חרדל ואיולי צלפים

פילה פורל צרוב | 158 
סלט מנגו בוסר,עלים ירוקים, שום, צ׳ילי, ליים

ושמן זית

קרפצ׳יו תאנים | 56
גבינת המאירי מצפת, צנוברים ועלים רעננים

קולורבי | 52
בזיליקום  תאילנדי, פאקנים ווינגרט הדרים

מסחאן דג לבן | 158
פילה דג ים ,פסטה פיצי, בצל מקורמל, בהרט, אורגנו

ושמן זית 

צלחת מותססים | 22



תפריט טעימות  

פתיחת שולחן 
לחם מחמצת

שמן זית של משק פנקס, טחינה גולמית, סלסה עגבניות ואורגנו טרי

טרטר עגבניות שמש, לאבנה ושמן בזיליקום

שישברק, יוגורט עיזים וסומק

קרפצ׳יו תאנים וגבינת המאירי

חציל על קרם תרד גיאורגי וגרגירי רימון

סלט פאקוס, עשבים ואבן יוגורט

2 עיקריות לבחירה

ניוקי תפוח אדמה ראטה 
קרם תירס גילי, תירס קלוי, אבקת שערות תירס ופרמזן

אלול | תשפ"ו

קפלטי תום בעבודת יד 
צ’אטני פלפלים ומשמשים, תרד, שעועית ירוקה ופרמז’ן

פילה בס 
קרם גזר טוניסאי, פריקי, קישוא בלאדי ויוגורט חם

ברמונדי צרוב 
פירה חלבי, חסה ליטל ג’ים צרובה וטוויל פרמזן

קינוח 1 לבחירה
300 ש״ח לזוגמתפריט הקינוחים

קבב דייגים על לחוח 
רומסקו, פלפל כבוש, כוסברה, בצל כבוש ואיולי לימון

פילה פורל
סלט מנגו בוסר,עלים ירוקים, שום, צ׳ילי, ליים ושמן זית

מסחאן דג לבן
פילה דג ים, פסטה פיצ׳י, בצל מקורמל, בהרט, אורגנו ושמן זית

דניס שלם אפוי 
תפוח אדמה ספרדי וצ’ימיצורי עשבים

*בתוספת 35 ש”ח*

*מוגש בימים א׳-ה׳ | התפריט עשוי להשתנות בהתאם לעונה ולחומרי הגלם הזמינים, ומוצע לזמן מוגבל.*
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